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Assunto: PARECER A EMENDA SUBSTITUTIVA GLOBAL AO PROJETO DE LEI N° &
0173.0/2019 &
“Altera a Lei n° 17.003, de 2016, que 'Dispde ,3:

i

Lido no /Expedien
ég zo %0 ):picg‘ ) E, 22t Artesanal Setrano, no Estado de Santa Catarina,
Anexar afo) ?L’ £ 72//9 para compatibilizd-la com a Lei Federal n° 13.860,

de 2019, que dispde sobre a elaboragio e a

Diligénci

comercializagio de queijos artesanais e a Lei
Estadual n° 17.486, de 2018, que dispde sobre a

produgdio e comercializagiio de queijos artesanais

de leite cru®,

Trata-se de emenda substitutiva global ao Projeto de Lei n° 0173.0/2019, de

autoria do Deputado Marcius Machado, que visa alterar a Lei Estadual n® 17.003 de 2016, a
qual dispde sobre a produgdo e a comercializagdo do Queijo Artesanal Serrano e estabelece
outras providéncias, em que os pesquisadores Juliano De Dea Lindner e Michelle M Carvalho

do Departamento de Ciéncia e Tecnologia de alimentos da Universidade Federal de Santa

Catarina (UFSC) foram convidados a se manifestarem.

Parecer Artigo 1°

Considerando que, o Artigo 1° da emenda substitutiva global, com intengéo

de alterar o Artigo 2° da Lei Estadual n° 17.003 de 2016 incluindo o prazo de até 3 (trés) anos



para a certificagdo da propriedade como livre de Brucelose e Tuberculose, apesar de estar
previsto na Lei Estadual n° 17.486 de 16 de janeiro de 2018 que dispde sobre a produgio e
comercializagdo de queijos artesanais de leite cru e adota outras providéncias, ndo & mais

aplicdvel nesta lltima, uma vez que o prazo estabelecido (até trés anos) ja se encontra expirado.

Parecer Artigo 2°

Considerando o Artigo 2°, que altera o Artigo 7° da Lei Estadual n° 17.003
de 2016 para:

"Art. 7° Para fins do disposto nesta Lei, sdo considerados responsaveis pela
queijaria:

[ = o produtor de queijo artesanal serrano que tenha capacitago profissional
em boas priticas de agropecudria e de fabricagio, com carga hordria minima de 40 (quarenta)
horas, e capacitagio continuada em cursos anuais de, no minimo, 32 (trinta e duas) horas,
comprovada por certificado emitido por entidades de ensino;

II - o profissional técnico reconhecido pelo conselho de classe, que pode ser
indicado por associagio ou cooperativa; e

IIT = o profissional técnico vinculado a érgios governamentais, auténomo ou

empregado de assisténcia técnica, exceto agente de fiscalizagfio sanitria.”

Acreditamos ser mais adequado, tanto para compatibilizar com a Lei
Estadual p° 17.486 de 16 de janeiro de 2018, conforme prevé a intengio da emenda global
substitutiva, quanto para ndo gerar quaisquer tipos de inseguranga juridica quanto a
responsabilidade técnica ou legal da queijaria, incluir na integra o texto previsto pela Lei
Estadual n° 17.486 de 16 de janeiro de 2018, em seu Artigo 20° transcrito a seguir:

"Art. 20. A queijaria_devera possuir responsavel lécnico que poderd ser

suprido por profissional técnico de 6rgdos governamentais ou privado ou por técnico de

assisténcia técnica. exceto agente de fiscalizaclio sanitdria." (grifo nosso)

Ressaltamos que este Artigo 20° da Lei Estadual n° 17.486 de 16 de
janeiro de 2018 transcrito ¢ corroborado pelas legislagdes federais Resolu¢io - RDC n° 49, de
31 de outubro de 2013 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA) que dispde
sobre a regularizagdo para o exercicio de atividade de interesse sanitario do microempreendedor
individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento econémico solidario e dé
outras providéncias e pela Imstrugdo Normativa 16/2015 do Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento (MAPA) que estabelece, em todo o territério nacional, as normas




especificas de inspecdio e a fiscalizago sanitdria de produtos de origem animal, referente as

agroindUstrias de pequeno porte.
Parecer Artigo 3’

Considerando o Artigo 3°, que altera o Artigo 23° da Lei Estadual n° 17.003
de 2016 para:

“Art. 3° O art. 23 da Lei n° 17.003, de 2016, passa a viger com a seguinte
redagdo:

Art. 2 S e T S o O U e T S R S s

[T - caracteristicas técnicas das instalagdes, dos equipamentos e utensilios;

IV —boas préticas agropecudrias, de fabricagio e higiene operacional; e

V —formas de maturagéo e de utilizag8o de aditivos para temperos.

Pardgrafo dnico. O perfodo de maturagdo dos queijos artesanais, quando
aplicavel e estabelecido em regulamento técnico especifico para cada tipo de queijo, serd
definido mediante comprovagdes laboratoriais de atendimento aos parimetros microbioldgicos
existentes (NR)”

Entendemos que este artigo 3° vai de encontro ao parecer emitido por nés em
diligéncia solicitada pela Comissdo de Constitui¢do de Justiga acerca do Projeto de Lei n°
0173.0/2019 na data de 20 de agosto de 2019. No entanto, considerando as divergentes
interpretagdes acerca do periodo de maturagdo dos queijos artesanais, que culminou inclusive no
Projeto de Sustagdo de Ato (PSA/0001.7/2021) do decreto que regulamenta a Lei Estadual
17486/2018 e, considerando que a Lei Estadual n° 17.003 de 2016 fara o papel de um
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) do Queijo Serrano, aconselhamos a
substituigdo do Paragrafo Unico do Artigo 23° desta lei para a redagio do Artigo 8° da Lei

Estadual 18.250 de 10 de novembro de 2021 que trata da mesma matéria, transcrita a seguir:

"Art. 8° Os produtores de Queijo Colonial Artesanal, de forma individual ou
coletiva, deverfio comprovar, por meio de andlises microbioldgicas laboratoriais, o atendimento
aos pardmetros microbiolégicos existentes estabelecendo o periodo de maturagfio necessério

para o tipo de queijo elaborado com objetivo de atender o estabelecido no art. 6°, I1."

Com a redagfio adequando ao tipo de queijo (Serrano), o Artigo 3° da

emenda substitutiva global passaria a vigorar com a seguinte redagio:



"Art. 3° O art. 23 da Lei n° 17.003, de 2016, passa a vigorar com a seguinte
redagdo:
Art. 23

IIT — caracteristicas técnicas das instalagdes, dos equipamentos ¢ utensilios;
IV —~boas praticas agropecudrias, de fabricagfio ¢ higiene operacional; e
V ~formas de maturagdo e de utilizagdo de aditivos para temperos.

Pardgrafo tnico. Os produtores de Queijo Artesanal Serrano. de forma

individual ou coletiva. deverdo comprovar, por meio de andlises microbiologicas laboratoriais. o

alendimento aos pardmetros microbioldgicos existentes estabelecendo o periodo de maturacio

neeessanio para o tipo de queijo elaborado de acordo com o teor de umidade a que o produto

corresponder. (grifo nosso)
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