ASSEMBLEIA LEGISLATIVA GABINETE DA
¥ ESTADO DE SANTA CATARINA PRESIDENCIA

AUTOGRAFO DO PROJETO DE LEI N° 549/2025

Reconhece a relevancia social, cultural e econdbmica das
atividades exercidas por profissionais de cozinha no ambito
do Estado de Santa Catarina.

A Assembleia Legislativa do Estado de Santa Catarina,

DECRETA:

Art. 1° Fica reconhecida, no ambito do Estado de Santa
Catarina, a relevancia social, cultural e econdmica das atividades exercidas por
cozinheiras, cozinheiros, gastronomas, gastronomos, chefs, assistentes e auxiliares e
demais profissionais de cozinha, nos termos desta Lei.

Paragrafo Unico. Para os fins desta Lei, compreende-se como
profissionais de cozinha os trabalhadores e as trabalhadoras que, de forma individual
ou coletiva, atuam na elaboracdo, na organizagdo, no preparo, na conservagao e na
finalizagdo de alimentos, respeitando os principios da seguranca alimentar, da
sustentabilidade e da valorizag&o da cultura alimentar local.

Art. 2° O reconhecimento de que trata esta Lei tem por
objetivos:

| — a valorizagdo da cultura alimentar catarinense e dos
saberes tradicionais associados a gastronomia;

Il — a promogé&o da dignidade do trabalho dos profissionais de
cozinha e a melhoria de suas condi¢des de exercicio profissional;

[l — o incentivo as politicas publicas estaduais voltadas a
formagéo, qualificacdo e valorizagéo dos profissionais de cozinha;

IV — o reconhecimento da importancia da gastronomia como
patriménio imaterial e vetor de desenvolvimento econémico, social, turistico e
ambiental;

V — a valorizagdo das a¢bes de profissionais de cozinha no
desenvolvimento e na consolidagdo de iniciativas sociais, como mutirdes e cozinhas
comunitarias e solidarias para a promog¢do da soberania e da seguranca alimentar e
nutricional;

VI — o apoio, por meio de politicas publicas, programas,
acOes de fomento e critérios de contratacdo e aquisicdo de alimentos, as iniciativas que
promovam sistemas alimentares sustentaveis e saudaveis, baseados nos seguintes
principios de producao:

a) alimentos bons: aqueles predominantemente in natura ou
minimamente processados, frescos, sazonais, saborosos, que respeitem as tradicbes
alimentares e culturais e contribuam para a promoc¢ao da saude;



b) alimentos limpos: aqueles produzidos por métodos que
respeitem o meio ambiente, a biodiversidade, o bem-estar animal, os recursos naturais
e a saude de trabalhadores e consumidores, com uso responsavel de insumos e
reducdo de desperdicios; e

c) alimentos justos: aqueles elaborados em condi¢cdes de
trabalho dignas, com remuneracdo adequada, igualdade de oportunidades, respeito a
legislacdo trabalhista e valorizacdo dos saberes, praticas e culturas de todas as
pessoas envolvidas nas diferentes etapas da cadeia alimentar.

Art.  3° As disposicoes desta Lei nao implicam
regulamentacado profissional ou restricdo ao livre exercicio da profissdo, nos termos do
art. 5°, Xlll, da Constituicdo Federal.

Art. 4° O Poder Publico, observada a legislacdo vigente,
promovera as seguintes acoes:

| — incluir os profissionais de cozinha em programas e actes
de fomento a economia criativa, soberania e seguranca alimentar e nutricional,
agricultura familiar, ao turismo, a educacéao alimentar e salde publica;

Il — apoiar acBes formativas voltadas a capacitacéo técnica e
valorizacao cultural desses profissionais;

Il — promover o reconhecimento dos saberes tradicionais e
da diversidade cultural alimentar presentes no Territério catarinense.

Art. 5° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

PALACIO BARRIGA VERDE, em Florianopolis, 13 de julho
de 2026.

Deputado JULIO GARCIA
Presidente

ELEGIS Documento assinado eletronicamente por Julio César Garcia,
(¢ Sistema de Processo

3 em 13/07/2026, as 16:17.

3¢ Legislativo Eletronico




